
 
 

Aardappeltjes uit de oven (2 personen) 
 
Ingrediënten: 

- 350 gram iets kruimige aardappelen   - 
- 1 eetlepel olijfolie   
- 1 ruime eetlepel Italiaanse of Provençaalse kruiden     

- peper en zout     
 
Bereidingswijze: 

Verwarm de oven voor op 210 °C. 
Boen de aardappelen schoon met bijv. een schuursponsje en snijd deze in kleine 

parten. Doe deze in een kom met hier overheen de olijfolie, de kruiden en een beetje 
peper en zout. Roer het goed door elkaar. Vervolgens kan de inhoud uit de kom op 
een bakplaat met folie worden gedaan. Stop het voor ongeveer 30 minuten in de 

oven, zodat de aardappeltjes lekker krokant zijn.  
 

 
 
 
 
 

 
   

    


